Inspirationen fir Advent- & Weihnachtsfeiern 2025

Familienhotel Post & Villa Postillion am See
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Advent- und Weihnachtsfeiern
stimmungsvoll, gemitlich mit viel Liebe zum Detail

im Familienhotel Post oder in der Villa Postillion am See

Seit Gber einem Jahrhundert ladt unser Haus zu Festen und Feierlichkeiten in der Region
Millstatter See ein. Fiir Ihre Weihnachtsfeiern bieten wir mit unseren einzigartigen
Raumlichkeiten ein ganz besonderes Ambiente. Dazu kostliche Gerichte, ein herzliches
Service und alles mit viel Liebe zum Detail. Entdecken Sie unsere vielfaltige Speisenauswahl
und lassen Sie sich von unseren Mends inspirieren. Gerne kreieren wir auch ein Meni ganz
nach lhrer Vorliebe.

Treten Sie ein in unser liebevoll geschmiicktes Haus und freuen Sie sich auf eine
stimmungsvolle herzliche Feier.

Gleich kontaktieren und Termin sichern
office@familienhotelpost.com| +43-4766-2108

PS: Verbinden Sie Ihre Weihnachtsfeier mit einem schénen Spaziergang am kunstvollen
Millstatter Lichtweg

Slow Food

Als K.u.K Hoflieferant belieferten wir bereits den Osterreichischen Kaiser mit bestem Fisch,
jetzt sind wir Slow-Food Partner. Gut.sauber.fair An diesen 3 Prinzipien orientiert sich Slow
Food. Verantwortung fiir bewusstes GenieBen und nachhaltige Lebensmittel aus der Region.
Die biologische und geschmackliche Vielfalt soll bewahrt und gefordert werden. Aus
Uberzeugung und mit Leidenschaft. Daher arbeiten wir bereits seit vielen Jahren eng mit
unseren regionalen Lieferanten zusammen und sind stolz darauf lhnen einige Beispiele

nennen zu kénnen:

Fangfrische Reinanken aus der eigenen Netzfischerei oder Karnten Fisch
Regionale Milch & Kase von der Oberkadrntner Molkerei
Karntner Nudl aus der norischen Nudelwerkstatt
Fruchtsafte von APO
Eier vom Biobauern Winkler vig.“Weberhans” aus Millstatt
Honig vom Bienenhof Millstatter See, Josef Tuppinger, Obermillstatt

Krauter aus Barbaras hauseigenen Krautergarten
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Aperitif & Einstimmung

. .

Beginnen Sie doch lhre Feier mit einem feinen Aperitif an der Bar oder auf der Terrasse mit
warmem Glihmost oder Punsch vom Feuerkessel. Auf Wunsch bieten wir dazu auch

Fingerfood.

Fingerfood
Pro Stiick 1,90 € Mindestabnahme 10 Stiick pro Sorte

Mini Lauch-Quiche
Mini Karfiol-Tomaten-Quiche
Mini Pizzen (Schinken, Salami oder Margherita)
Mini Plunder-Schnecken ( Pesto, Tomate, Sauerrahm)
Thunfisch-Tramezzini
Raucherlachs-Tramezzini
Tomate-Mozzarella-SpieRRe
Antipasti-Spiele
Mini Wrap Thunfisch/Rucola
Mini Wraps Raucherlachs/Rucola

Mini Wrap Prosciutto/Rucola

Pro Stiick 2,00 € Mindestabnahme 10 Stiick pro Sorte
Mousse von der gerducherten Reinanke auf Pumpernickel
Sauer eingelegtes Reinankenfilet auf Crostini mit Pesto
Gebeiztes Reinankenfilet auf Laugencrostini mit Dill-Senf-Creme

Belegte halbe kleine Semmeln mit Aufschnitt, Kdse, vegetarischem Aufstrich
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Meni-Inspirationen
Gerne erstellen wir auch ein Menti ganz nach lhrer Vorliebe und beraten Sie gerne

Winterzauber

Gedeck

%k %k

Tatar von der hausgeraucherten Reinanke mit karamellisierten Apfelspalten

* %%

Rote Ribensuppe mit Kren-Crostini

%k %k

Confierte Entenkeule mit Rotkraut, karamellisierten Kastanien und Erdapfelknodeln
oder

Kirbisravioli mit Spinat, karamellisierten Walnlissen und Landfrischkdse in Tomatencreme
3k %k %

Maronenmousse-Schnitte auf Orangengelee mit karamellisierten Kastanien und Eierlikorcreme

EUR 39,-

Meni Klassik

Salat vom Buffet

%k %k

Kartoffel-Lauchsuppe mit frittierten Jungzwiebeln

%k %k %

Wienerschnitzel vom Schwein oder Kalb mit Petersilerdapfeln und Preiselbeeren
oder

Gebratenes Forellenfilet auf lauwarmem Erdapfel-Vogerlsalat

% %k %

Lauwarmes Schokoladen-Nusskiichlein mit Schlagobers und Schokoladensauce

EUR 30,- bzw. 36,- (Schwein oder Kalb)
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Weihnachtsfeier-Klassiker

Basilikum-Mousse mit Krdutersalat und gebeizten Kirschtomaten

* %%

Maronicremesuppe mit Apfel-Schéberl
%k %k k

Gegrilltes vom Schwein, Rind und Hendl mit Pommes Frites, Gemise und Knoblauchdip
oder
Gebratenes Karntner Lax’n Filet auf Krauter-Erdapfelpliree mit glasierten Karotten

%k k

Tiramisu mit marinierten Mandarinen und Vanilleeis

EUR 39,-

Einmal was Anderes

Karfiol Panna Cotta mit marinierten Bohnen, Tomaten und Karotten
oder

Rollmops von der Reinanke mit Forellenkaviar auf Apfel-Selleriesalat und Gurkenschaum
* % %

Bouillabaisse (franz.Fischsuppe )mit Millstatter Seefischen, reichlich Gemiise und Sauce Rouille
%k k%

Geschmorte Ochsenbackerl auf Pilz Risotto mit stiBsaurem Kirbis
oder

Gebratener Karntner Lax’n und warm geraucherter Saibling mit Pastinakenpliree, sautierten

Kohlsprossen und Pimentoschaum
k k%

Creme Brilée mit Tahiti Vanille, Zwetschgenragout und Zimtschaum

EUR 45,-
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Menii Regional
Gedeck

* %%

Salat vom Buffet

%k %k

Tatar von der hausgeraucherten Reinanke mit karamellisierten Apfelspalten
* % %
Tranche vom Osterreichischen Premium Salon Beef Beiried
mit Rostgemise, Erdapfelgratin und Rosmarinjus
oder
Gebratenes Karntner Lax’n Filet auf Krauter-Erdapfelpliree mit glasierten Karotten
oder
Karnter Kasnudel mit brauner Butter und Schnittlauc
* % %
Weilles und Dunkles Schokoladenmousse mit Birnenkompott und HaselnuReis

EUR 44,-
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Speisen-Inspirationen fiir Weihnachtsmeniis

Gerne stellen wir lhnen eine passende Meniifolge zusammen. Bei einem 3 Gang Men
bieten wir gerne 5%, bei 4 Gang 10% Nachlass auf den Gesamtpreis.

Wir kochen frisch, daher bitte maximal 2 Vorspeisen und 3 Hauptgerichte zur Wahl

Vegetarische Vorspeisen

Basilikum-Mousse mit Krautersalat und gebeizten Kirschtomaten
6,50

Karfiol Panna Cotta mit marinierten Bohnen, Tomaten und Karotten
7,50

Rote Ribensalat mit Orangenfilets, Avocado, Seidentofu und gerdsteten Haselnlssen
7,50

Vorspeisen mit Fleisch
Beef Tatar vom Kalbinfilet mit Wachtelspiegelei, Triiffelremoulade und gerosteten
Steinofenbaguette-Scheiben

16,00

Vitello Tonnato vom rosa gebratenem Kalbstafelspitz
11,50

Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola und Parmesan
11,50

Mariniertes Rindfleisch mit Zwiebeln, Wurzelgemise und Kiirbiskernmayonnaise
12,00

Vorspeisen mit Fisch

Unsere Fische beziehen wir aus der eigenen Netzfischerei bzw. aus der Region

Dreierlei von der Reinanke
10,50

Tatar von der hausgerducherten Reinanke mit karamellisierten Apfelspalten
9,50

Hausgebeizte Lachsforelle mit karamellisiertem Pumpernickel und Honig-Dill-Senfsauce
11,00

Rollmops von der Reinanke mit Forellenkaviar auf Apfel-Selleriesalat und Gurkenschaum
11,00
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Suppen mit Fleisch oder Fisch

Bouillabaisse (franz.Fischsuppe )mit Millstatter Seefischen, reichlich Gemiise und Sauce Rouille
11,00

Franzosische Zwiebelsuppe mit Kdsecroutons
6,50

Klare Rindsuppe mit Frittaten oder GrieRnockerln
5,50

Vegetarische und vegane Suppen
Flir unsere veganen Suppenvarianten verwenden wir eine vegane Kochsahne auf Linsenbasis

(vegan Aufpreis EUR 1.-)

Karotten-Ingwer-Suppe mit Limettenschaum
6,00

Rote Riibensuppe mit Kren Crostini
6,00

Maronicremesuppe mit Apfel-Schéberl
6,00

Tomatencremesuppe mit Pesto
5,50
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Hauptgdnge mit Fleisch oder Gefliigel
Wir verwenden ausschlieflich Fleisch und Gefliigel aus Osterreich und wenn méglich aus der Region

Hirschriickenmedaillon mit Pinienkernkruste, Hadn-Soufflé und pfeffrigen Weichseln
28,00

Tranche vom Osterreichischen Premium Salon Beef Beiried
mit Rostgem{ise, Erddpfelgratin und Rosmarinjus
26,00

Maishendlbrust mit Pistou und Krautercremesterz
20,50

Geschmorte Ochsenbackerl auf Pilz Risotto mit stiRsaurem Kirbis
21,50

Gegrilltes vom Schwein, Rind und Hendl mit Herzoginkartoffeln, Gemise und Knoblauchdip
24,00

Confierte Enten-oder Gansekeule mit Rotkraut, karamellisierten Kastanien und Erdapfelknédeln
18,50

Wiener Schnitzel mit Petersilerddpfeln und Preiselbeeren
vom Kalb 24,90
vom Schwein 16,50

Saltimbocca mit Krauter Risotto und knackigem Gem{se
vom Kalb 25,90
vom Schwein 17,50

Hauptgdnge mit Fisch
Unsere Fische beziehen wir frisch aus der Region

Gebratener Karntner Lax’n und warm geraucherter Saibling mit Pastinakenpiiree, sautierten
Kohlsprossen und Pimentoschaum
23,50

Gebratenes Forellenfilet mit gestampften Lauch-Erdapfel
und Zitronen-Kapernvelouté
21,50

Millstatter See Fischteller mit Venere Reis und Lauch-Carbonara
21,50

Gebratenes Karntner Lax’n Filet auf Karotten-Humus, sautiertem Pak Choi und
WeiBwein-Senfsauce
22,00
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Gebratenes Karntner Lax’n Filet auf Krauter-Erdapfelpliree mit glasierten Karotten

22,00

Vegetarische und vegane Hauptgange
(vegan Aufpreis EUR 1,50-)

Kilrbisravioli mit Spinat, karamellisierten Walniissen und Landfrischkdse in Tomatencreme
17,00

Rote Riiben Risotto mit Schafskase, gerésteten Haselnlissen und Pecorino
16,50

Geflllte und gratinierte SiRkartoffel mit Kichererbsen, Pesto und Joghurt-Minzsauce
16,50

Karntner Kasnudeln mit brauner Butter und Schnittlauch
13,50

Mit Pesto gefiillte Gnocchi mit Ratatouille und Parmesan
16,50

Dessert

Maronenmousse-Schnitte auf Orangengelee mit karamellisierten Kastanien und Eierlikorcreme
8,50

Schokoladencheesecake mit Gewlirzorange, Glihwein Espuma
7,50

WeiRes und Dunkles Schokoladenmousse mit Birnenkompott und HaselnulSeis
7,50

Tiramisu mit marinierten Mandarinen und Vanilleeis
8,50

Griesflammerie mit Glihweinkirschen und weiRer Schokolade
7,50

Creme Brilée mit Tahiti Vanille, Zwetschgenragout und Zimtschaum
8,50

Lauwarmes Schokoladen-Nusskiichlein mit Schlagobers und Schokoladensauce
7,50
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Unsere Lieblingsplatze im Familienhotel Post

Unser historischer Gartensaal:

Durch die neue Moblierung kommt sein
historischer Charme noch besser zur
Geltung.

Platz fir 40-120 Personen.

Unser gemiitliches Wappenstiiberl

ist die alteste, originalgetreu erhaltene
Gaststube der Region Millstatter See.
Platz fiir 8-25 Personen.

Unser lichtdurchfluteter Wintergarten

ist von allen Seiten mit Glas umgeben, hell
und freundlich

Platz fiir 15-40 Personen.
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Unser Lieblingsplatz in der Villa Postillion am See

Restaurant in der Villa Postillion am See

Hell und sonnig. Fir kleine
Weihnachtsfeiern bis ca 20 Personen

Menii-Auswahl: Wir kochen frisch und bitten daher um Verstandnis, dass wir bei Suppen
und Vorspeisen max. 2 und bei den Hauptgerichten max. 3 Wahlmoglichkeiten bieten
kénnen.

Rahmenprogramm: EisstockschieRen auf der 200m? groRen Kunst-Eislaufbahn, den
Millstatter Advent mit dem Lichtweg entdecken. Wir beraten Sie gerne.

Termine: Wir freuen uns sehr Ihnen folgende Termine fir |hre Feier anbieten zu kbnnen:
- Weihnachtsfeier: vom 30.11. bis 21.12.2025

Heizkosten-Pauschale: Auch wir spiren die Kostensteigerung bei Energie und Warme und
erlauben uns, Thnen die Raumlichkeiten mit einer Heizkostenpauschale unabhangig von der
Personenanzahl anzubieten.

- Speisesaal: € 100,00 | Wappenstiberl, Wintergarten oder Villa Postillion: € 50,00

Ubernachtung: Sie méchten lange feiern? Gerne bitten wir lhnen in der Villa Postillion am
See auch die Moglichkeit im Hotel zu Gibernachten und den nachsten Tag mit einem
regionalen Friihstlcksbuffet zu starten. Gleich anfragen.

Stornokosten: Alle unsere Produkte und Speisen werden frisch zubereitet und bendtigen viel
Liebe und Zeit. Daher bitten wir auch um Verstandnis, dass wir bei einer Stornierung bis zu 3
Tage vor dem vereinbarten Termin oder bei verringerter Personenanzahl lhnen 50% der
vereinbarten Gesamtkosten in Rechnung stellen.

Gleich kontaktieren und Termin sichern

office@familienhotelpost.com| +43-4766-2108
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Wir freuen uns schon Sie bald bei uns begriiBen und kulinarisch verwohnen
zu diirfen!

Herzlichst Familie Sichrowsky und das Familienhotel Post / Villa Postillion




